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BIB ROUGE DES DEMOISELLES

= Cépages: Carignan 40 %, Grenache Noir 20 %, Syrah 40 %.

= Type de vinification : Egrappé.

= Dégustation : Vin plaisir d'un rouge brillant au nez de fruits rouges.
Bon équilibre en bouche pour ce vin rond et agréable.

= Température de service: 15°C

= Variety of grappe wine : Carignan 40 %, Grenache Noir 20 %, Syrah 40 %.

= Fermentation: Traditional fermentation.

= Dégustation : Wine pleasure of a red shiny nose of red fruit. Good balance in the
mouth for this round and pleasant wine.

= Serving temperature : 15°C
= Rebsorten : Carignan 40 %, Grenache Noir 20 %, Syrah 40 %.
= Boden: Traditionell mit anschliessendem.

= Degustieren:  Vergnligenwein eines roten Glanzes an der Nase rote Friichte.
Gutes Gleichgewicht davon verstopft fur diesen runden und angenehmen Wein.
= Trinktemperatur : 15°C

BIB ROSE DES DEMOISELLES

= Cépages: Cinsault 30 %, Grenache 40 %, Syrah 30 %.

= Type de vinification : Egrappé.

= Dégustation : Rosé pale au nez minéral et fruits a chair blanches. Rond et
équilibré la finale est longue.

= Température de service : 13°C

= Variety of grappe wine: Cinsault 30 %, Grenache 40 %, Syrah 30 %.

= Fermentation: Traditional fermentation.

= Dégustation : Pale pink to white flesh fruit and mineral nose.Round and
balanced the finale is long.

= Serving temperature : 13°C

= Rebsorten : Cinsault 30 %, Grenache 40 %, Syrah 30 %.

= Boden: Traditionell mit anschliessendem.

= Degustieren : Geschont blal an der Mineralnase und Fleischfriichten weil3.
Ausgewogener Kreis und ist das Finale lang.

= Trinktemperatur : 13°C

BIB BLANC DES DEMOISELLES

= Cépages: Grenache Blanc 40 %, Maccabeu 30 %, Bourboulenc 20 %,
Marsanne 20 %.

= Type de vinification : Pressurage direct.

= Dégustation : D’un blanc brillant et un nez de fleurs blanches, ce vin plaisir
porté sur le fruit se distingue par sa richesse et son élégance.

= Température de service : 12°C

= Variety of grappe wine: Grenache Blanc 40 %, Maccabeu 30 %,
Bourboulenc 20 %, Marsanne 20 %.

= Fermentation: Pressurage direct.

= Dégustation : A bright white and a white flowers nose, this pleasure on the fruit
wine is distinguished by its wealth and its elegance.

= Serving temperature : 12°C

= Rebsorten : Grenache Blanc 40 %, Maccabeu 30 %,
Bourboulenc 20 %, Marsanne 20 %.

= Béden: Direktes Auspressen

= Degustieren: Von einer gldnzenden Leertaste und eine Nase wei3er Blumen
unterscheidet sich dieser Wein die Frucht betroffenes Vergniigen durch seinen
Reichtum und seine Eleganz.

= Trinktemperatur : 13°C
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