
S.C.V Les Maîtres Vignerons Coopérateurs - 11220 Saint-Laurent de la Cabrerisse - Tél. +33 (0) 4 68 44 02 73 - Fax +33 (0) 4 68 44 07 05
coop.stlaurent@wanadoo.fr - www.cellier-des-demoiselles.fr

SIRET FR 68 775 828 361 00011 - CODE ACTIVITÉ 159G - N° AGRÉMENT 11-235 

BIB ROUGE DES DEMOISELLES

  Cépages :  Carignan 40 %, Grenache Noir 20 %, Syrah 40 %.
  Type de vinification : Egrappé.
  Dégustation :  Vin plaisir d’un rouge brillant au nez de fruits rouges.  
 Bon équilibre en bouche pour ce vin rond et agréable.
  Température de service :  15°C

  Variety of grappe wine : Carignan 40 %, Grenache Noir 20 %, Syrah 40 %.
  Fermentation : Traditional fermentation.
  Dégustation :  Wine pleasure of a red shiny nose of red fruit. Good balance in the  
 mouth for this round and pleasant wine.
  Serving temperature :  15°C

  Rebsorten :  Carignan 40 %, Grenache Noir 20 %, Syrah 40 %.
  Böden : Traditionell mit anschliessendem.
  Degustieren :  Vergnügenwein eines roten Glanzes an der Nase rote Früchte. 
 Gutes Gleichgewicht davon verstopft für diesen runden und angenehmen Wein.
  Trinktemperatur :  15°C

BIB ROSÉ DES DEMOISELLES

  Cépages : Cinsault 30 %, Grenache 40 %, Syrah 30 %.
  Type de vinification : Égrappé.
  Dégustation :  Rosé pâle au nez minéral et fruits à chair blanches. Rond et  
 équilibré la finale est longue.
  Température de service :  13°C

  Variety of grappe wine : Cinsault 30 %, Grenache 40 %, Syrah 30 %.
  Fermentation : Traditional fermentation.
  Dégustation :  Pale pink to white flesh fruit and mineral nose. Round and  
 balanced the finale is long.
  Serving temperature :  13°C

  Rebsorten :  Cinsault 30 %, Grenache 40 %, Syrah 30 %.
  Böden : Traditionell mit anschliessendem.
  Degustieren :  Geschönt blaß an der Mineralnase und Fleischfrüchten weiß.  
 Ausgewogener Kreis und ist das Finale lang. 
  Trinktemperatur :  13°C

BIB BLANC DES DEMOISELLES

  Cépages : Grenache Blanc 40 %, Maccabeu 30 %, Bourboulenc 20 %,
 Marsanne 20 %.
  Type de vinification : Pressurage direct.
  Dégustation :  D’un blanc brillant et un nez de fleurs blanches, ce vin plaisir  
 porté sur le fruit se distingue par sa richesse et son élégance. 
  Température de service :  12°C

  Variety of grappe wine : Grenache Blanc 40 %, Maccabeu 30 %,
 Bourboulenc 20 %, Marsanne 20 %.
  Fermentation : Pressurage direct.
  Dégustation :  A bright white and a white flowers nose, this pleasure on the fruit  
 wine is distinguished by its wealth and its elegance.
  Serving temperature :  12°C

  Rebsorten :  Grenache Blanc 40 %, Maccabeu 30 %,
 Bourboulenc 20 %, Marsanne 20 %.
  Böden : Direktes Auspressen
  Degustieren :  Von einer glänzenden Leertaste und eine Nase weißer Blumen  
 unterscheidet sich dieser Wein die Frucht betroffenes Vergnügen durch seinen   
 Reichtum und seine Eleganz.
  Trinktemperatur :  13°C


