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Cépoges | Carignan |50 %), Syrah, Grenache noir
Sols : angilo calcaire

Type da vinification : mocératon carboniqus
[vinificafion en maising anliers)

Elevage en Kits ; pendant & mais

Mombre de bouteilles - 20 GO0

Curée de conservation - 5 a 10 ans

Dégusiation ; Rouge sombes | vin &picé, poiveé, bon &quilike
en bouche, rond, fannire sovew, tinale boisée Edgank
Tempénture de service | 1.7°C

Alliance gostronomique : Gibiers, viandes rouges

Variety of grope vine : Corgnan |50 %), Symah, Black Grenee
Soll ; limestone clay

Type of ferneriation | cobaonic mocemtion [femaniafion
welth whiole grapes]

Matured in ook barel for & months

Mumber of botles « 20 000

My be kept for - 55 10 years
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To be served - ot 17°C

Foods o occompany the wine | gome, red mect

[10]

Rebsaren - Carignan (50 %), Syah, Grenache noir
Béden : lehm - und kalkhaltig

Weirnverarbeitung : Einlegen ganzer Trauben & monatige
Aufzucht in Eichenfassemn

Anzghl der Flaschen - 20 000

Holtbarkeit : 5 bis 10 Jahra

Degustieren : Duriles ot Wikzigen Gench {Mach Phether
quies Galzichgemicht, und, Seidine Tanrwre, Waoldiges Finale
Servietemperotur ; 1770

Gastronomische Verbindung - Wild, duntles Fleizch



