Cellier des Demoiselles

‘ A
, [ESSALINE

AD.C. CORBIERES
ROUGE - RED - ROT

] L™
™| [~
\ 1 LESSM[HE
CORBIERES
=are collage mi filtraton -

Cépoge ; Syrah, Carignon

Type da vinification : Macémtion carboniqus

[vinificafion en naising enfisrs). Elevoge en fids 12 mois
Nombre de bouteilles : 15 000

Dégusiation ; Rouge sombee, reflets nairs, nez de fuits rouges,
ung noke &picée, riche, gros, bon équilbre, fincle alégaonis,
vin de gande.

Tempénature © 18°C

Alliances gastronomiques ; Gibiers, viandes rouges.

Grope variefies - Syroh, Corignan

Fammaniation method : corbonic rraceration

Fermentoticn of whole inbroken gropes)

Matred In ook bamels for 12 months,

Mumber of botles 15 000

Chaoracteristics ; Sombre red with dork reflections, red fruit
aroma, rich, ull bodied ond reund, a souch of spice,

wiell balonced, on elegant Finish. Will keep well

Best sarved af © 15°C

Bes served with - gome and red meor

Rebsaren - Syrah, Cangnan

Weinverarbeitung : Einlegen ganzer Trauben, Autzuchs
12 maonoée in Eichen faserm

Anzahl der Flaschen - 15 000

Degustieren : Duriles Fiot, swilrdichen Schimmen, CGench van
meten Frichén, sine plonie Spitze, Oppig, guies Gleichgewichs
elegante Finole, gue Consersafion.

Servietemperotur ;187

Gastronomische Verbindung - 'Wikd, ross, Fleizch



