Cellier des Demoiselles
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AD.C CORBIERES
ROUGE - RED - ROT

Cépage : Carignan (40 %), Grenoche Naoir, Syrah,
Sals : argilo calcaire.
Type de vinification : 50 % égrappé, 50 % macération.
Mombre de bouteilles : 30 000

l I Durée de conservation © 3 ans.

Dégusiation ; Rouge brilland, nez fruité, bouche bon

equilibre, rond, agréable.
Tempémiure de service ; 15°C.
Alliance gastronomique : Viondss, charculeres, "Cassoulat”.

Variety of grape vine : Cargron (40 %), Black Grencche, Smch
Soll : limestone cloy
Type of fermentation @ 50 % swathaut stalks, 50 % carbanic
mocenation [fermentotion with whole gropes),

BMEE  Number of botles : 30000

e May be kept for - 3 years.
Tosting : Beight red, fruity nose, bull Howvour in fhe mauth,
raund, peasont
To be served © ot 15°C
Foods to occompany the wine | Meats, charcuteris,
“Cossorket” [stew of beane ond goose or dick]

le vibt aus feamibin

Rebsarien - Carignan (40 %), Grenache neir, Syrah.
CORBIERES Baden : lehm - und kalkhaltig.
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befraite Trouben - 50 % Einlegen gonzer Trauben.

MISEN SCUTELLE A LA FROFRET Anzohl der Flaschen - 30 000,
o | e e
e ——— b Degustieran : Glanzendes dunkles Rot, Geruch von

Fruchizn, gutes leichgewicht, rund, angenshm.
Servieremperatur ; 157C.

Gostronomische Verbindung : Flzish, Wrsl, “Cossoulet”
(Eintoph war singdlegiem Ginseoder Enterflaich, Wirst ind welsse Bohnen),
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