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RC}L!GE - RED - ROT

Cépoge ; Cabemet Savvignen, Meriof
Sals : Argilocalcaire

Type da vinificalion : Egrapy

Sal - Argile, calcoira

Curée da consarvation @ 2 ans
Dégusiation ; Rouge nibis, nez de Fruits rougas

Frais, atogue hanche af édgonts, ban squiliore
win r..-:'Jnr.'.

Tempémiure de service ; 1.5°C.

Alliance gastronomique - Yiande rouwge:
fFramage frais,

Cépoage | Grenache noir Medof
Sols : Angilorealeaine
Type de vinfication © Fgropps
Sol - Argile, colooira

P Durée de consenvation © 2 ans

L= ) Dégustation | rrh.-;e ks, nez ol fruits rounsas
frais, afogque fonche af dégants, ban Soquilibe,
win friamed
Tempémaiure de service ; 14570
Allignce gastronomigue ; Yiands rouge,
fomage frois

VIN DE PAYS Cépaoge : Grenoche noir Merod
DES COTEALX DE LA CABRERISSE Sals : Argilorealcaine
MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE Typa de vinfication : Fqropps
m:l.mnmu Sal - Argille, calcoira

12,5% e S0ml - Curée de conservation - 2 ans

Dé-_gus.urm : Rouge rubis, nez de fuits rouges
frais, afaque franche et &léganie, bon aquilibre
vin friand,

Température de service © 16°C

Alliance gasironomigque - Vipnde OUAE,
framoge frals



