Cellier des Demoiselles

BLANC DE BLANCS
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AO.C. CORBIERES
BLAMC - WHITE - WEISS

Cépoges ; (enoche blanc, Macoobey, Bourboutenc, Marsanne
Sals : aglls coloaire
Type da winificotion pressumge direct [par pressolr pneumatique]
+ macdeation peticutaine
Maombre de boutzilles - 30 000
l l Durée de conservation : 2 ans
Dégusiation ; Blanc beillant, nez da fleurs blanches,
une pointe de s exoliques, bon Aquilibre, gros,
riche, ékégant, finale lngue
Tempéraiure de service ; 12°C,
Alliance gostronomigue - Ap-é'ilil:s_ poisions gillés, cnskocés

Varlety of grape vine : Whits Grenache, Maccobauy,
Malvaizie, Marsanng, Bourboulken

£/ - Soll ; mestons cloy
BLARI\ (_ D E BLAE N (_,:'_') Type of Ferrrenmru:;  chrect pressore by poewmatic grope press)

DES . L= Number of botles © 30000,
.@ j Eale  Maybe keptfor - 2 e,
o 7e fﬁf Tasting : balliant white, nose of white Howers, o touch of
S = axolic fruits, well balonced, rich, long in the mouth
l(JMr;ﬁf To be served © af 12°C

Foods 1o occompany the wine : grillad fish, shell fish
ar a an gpentif

Rebsoren : Grenache Hone, Moccobey, Morsonne, Bowbaoulane,
Baden ; Schisfer

"'1 Sl Ll F"upnlEI_E_ _ Weirverarbeitung : direties Kelern (durch Druckpresss]
13% wol T30 ml Anzahl der Flaschen : 30 000

Holtbarksit : & Jafirs

Degusfieran - glinzendes Waiss, Duft nach weissen Blimen,
eine Spitze exotischer Frichta, guies Glaichgewlchi,
ippig, tanger Machholt

servietemperotur ; 12°C.

Gastronomische Verbindung : als Aperidf, gegrilks Fische,

Knistenfizrz
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