Cellier des Demoiselles

BIE ROUGE DES DEMOISELLES

époges : Congnen {20 50 Crenache Moin Serah
|':|'|'_lﬂd-ﬁ'-1l1l‘|n'_q:||ﬂl'| Al rappee oL % mackration

I I Dégusterion : Fouge bellont, nec Bubd, bon Squiibee an bouche, rand, agréabls
lampdratre da serdca - |

Vorety of oropre Wine : Cangnan (50 %], Grenache [or, Syrd

E.IE fype of fermantorion : 50% whitzas sialls, S0% cakonic Mackotio
lastinge Esight red, ity nose Bl Havows in the uth, round phecsant
I Ba sana: of |

Fabsoran: Canigreon {00 3, Grenache Faoi, Zyrah

Weainvaroroaliung g or kb el ;

Degustieran: lanzendes unbles Fol, guees laichgesions Bund | angenek
Serderempartur: | 5%

BIB ROSE DES DEMOISELLES

Cépoges © Cinsaul, Grenache, Syed
l Typear da vintficabion : par saignée o8 macknaton pall i oire
I Dgusiation : Fosé pale, nez mindrd, en Bowche bon équilibre, rond, nale agréakls
Tempéenture de sanvice © 1352,

Yariaty of grappa vies : Cinsouk, Grenoche, Sorah

% Typea of fermemiation © Fres non pece whibcut peessun

& Tasing: Fake Focé, qurmsatal nose, in the mouth, well Balanced | round pleasont fnish
To B servec oi 13%C

E.I:"IZSCJ‘I:T Cinseask, Crenacha, Sorah

‘Wairverarbaitung : Durch Emschni

Dragustioren; Bloeser Bosé, mineralgemch, gleiches Bndmuck am Goumen, gukes
Cahnichaganwicht Fimd, ongenahess: Finabe

Sarvdarompenair: |

BIB BLANC DES DEMOISELLES

Cépoges : Grenache B ‘o, Bourboolen:, Miareonne

Typa da wintfication : Fresarage direct
I I Cuéqusiation : I

Tempéenture de sanvice 12

Yariaty of grappa vies ; whies Grenoche, faccabes, BEcotbaube Lpde T
E‘ﬁ% Typea of fermemiation - Direcl peessiee | by prsumetic rops poess|
T Tasing: Enllare whes, nose of whie fowers, well balanced, rich long i the moud
To B servec o8 124

Rebsoren: Grenoche Elor Accobau  Bourboubs ‘s
- Wairverarbaitung : Diredses Feliom | Durch Cruckprasss)
Cragustiaran; | ML RET L

Sarvderempenair: 12342



